
Stieglbrauerei zu Salzburg
Kendlerstraße 1 · 5020 Salzburg

Feste
LEITFADEN

Leitfaden
Danke, dass Sie sich für die Dienstleistung 

der Stieglbrauerei entschieden haben.
Zur Vermeidung von zusätzlichem 

Aufwand und Mehrkosten ersuchen wir Sie, 
folgende Richtlinien zu beachten.

Bitte reservieren Sie Ihr benötigtes 
Leihinventar mindestens 14 Tage 

vor Anlieferung, um eine Lieferung 
zu gewährleisten. Änderungen Ihres 

benötigten Festinventars bitte mindestens 
10 Tage vor Anlieferung bekannt geben.

Anlieferung
Das Festinventar wird bis zur 

Bordsteinkante angeliefert und dort 
abgestellt.

Abholung
Bitte veranlassen Sie, dass die Ware und 
das Equipment an dem Ort, an dem Sie 

es übernommen haben, in geschlichtetem 
Zustand zum vereinbarten Zeitpunkt bereit 
steht. Getränkekisten können nur komplett 

und sortenrein gutgeschrieben werden.

Weiter Informationen
Die Geräte müssen vor Feuchtigkeit 
geschützt werden und sind daher im 

Außenbereich nicht einsatzfähig. Bitte vor 
dem Stromanschluss sechs Stunden stehen 

lassen.

Der Durchlaufkühler Nass muss drei 
Stunden vor Veranstaltungsbeginn in 

Betrieb genommen werden.
Auch Verteilerkabel stoßen an ihre 

Kapazitäten, daher Kabeltrommeln immer 
komplett abrollen.

Setzen Sie Bierfässer und Durchlaufkühler 
niemals direkter Sommerhitze aus 

(zum Beispiel Lagerung in Garagen vor 
Festbeginn). Fässer nicht rollen, ansonsten 

schäumt das Bier.

Technik-Hotline:
+43 50 1492 1111



Festgarnituren
Bierbänke und -tische 
geschlichtet und auf 
befestigtem Unter-

grund stapeln.

Leihgläser
Sortenrein und mit 

dem Boden nach oben 
in den jeweiligen Glä-

serkisten retournieren.

Kühlwagen
Erforderlich ist eine 

400-Volt-Kraftstromzu-
leitung mit drei Pha-

sen (L1, L2, L3), Nulllei-
ter und Erdung.

Bei Anlieferung
Das Festinventar wird 
bis zur Bordsteinkante 
angeliefert und dort ab-
gestellt. Ware, Inventar 
& Technik kontrollie-

ren.

Beklebung
Für das Entfernen von 

Kleberesten, Klammern 
oder Beschriftungen 

muss der Mehraufwand 
in Rechnung gestellt 

werden.

Voll- & Leergut
Bitte sortenrein in 
Kisten sortieren.


